Ptiloha ¢. 2

TECHNICKA SPECIFIKACE - “Dodavka konvektomatu”

Pozadavek zadavatele

Splnéni pozadavku (nehodici

seSkrtnéte)
Pocet kus: 1 ANO NE
Stav: Novy ANO NE
Typ: KONVEKTOMAT - ELEKTRICKY ANO NE
MinimalIni zaruéni doba: 2 roky ANO NE
Technické poZadavky EIektfick\'/ !(onvv(ikto’r'nat 6 X 1/1GN ANO NE
s mozZnosti rozsifeni kapacity na 12 x 1/1 GN
Rozmeéry: $. do 1000/ hl. do 810/ v. do 800mm ANO NE
Pfikon: max. 11 kW / 400 V ANO NE
ReZimy: Manualni provoz ANO NE
Provoz s prednastavenymi rezimy ANO NE
Provoz podle vlastnich programut ANO NE
Pfednastavené rezimy: Maso, dribeZ, ryby ANO NE
Pecivo ANO NE
Prilohy ANO NE
Nocni Gpravy / vareni + peceni ANO NE
Regenerace s vyuZitim regulace ¢asu Uprav v jednotlivych vsuvech ANO NE
pfistroje, s automaticky ohlasenim jednotlivych vsuva
Provozni rezimy: Pdra 30°C—130°C ANO NE
Horky vzduch 30°C —300°C ANO NE
Kombinace horky vzduch a para 30°C — 250°C ANO NE
UdrZovani ANO NE
Funkee pistroje: InEuitivan'v (?vlvédéni pristroje pomoci unikdtniho dotykového displeje ANO NE
(ve v Cesting)
Automatické rozpozndni vkldadaného mnoiZstvi potraviny a ANO NE
pfizplsobeni varného procesu
Pfesné vycisleni spotfeby energie a vody po kazdé tepelné Gpravé ANO NE
Systém automatické a plynulé regulace a méreni vlhkosti s odvodem ANO NE
vlhkosti dle druhu pouzitych surovin
Zaparovani pfi 30°C — 250°C v horkém vzduchu nebo kombinaci ANO NE
PInohodnotna funkce pece ANO NE
Rozsifené funkce zaparovani s nastavitelnou hodnotou vihkosti ANO NE
Sest programovatelnych rychlosti proudéni vzduchu ANO NE
Dynamicka vyroba pary se zpétnym ziskavanim tepla a fidici jednotka ANO NE
mnoZstvi pary
Sonda teploty jaddra s minimalné 4 méficimi zdnami ANO NE
MoZnost uloZeni az 350 programu s 20 kroky ANO NE
Videondvod k obsluze ANO NE
Predehfati, zchlazeni, pfiprava idealniho klima u jednotliv. funkci ANO NE
ReZim udrZovani pro zajisténi kvality pokrmu aZ po servirovani ANO NE
Automatické zchlazeni vypart v odpadnim systému pristroje ANO NE
Funkce skeneru s nacitanim ¢arovych kédu pro automatizaci varnych ANO NE
procesU
MozZnost polovi¢ni spotfeby energie ANO NE
Napojeni pro optimalizaci spotteby el. energie ANO NE
HACCP — mezipamét a vystup pfes USB (za 30 denni obdobi) ANO NE
Automaticky system cCisténi s mozZnosti nastaveni na Cisténi bez
o ) ANO NE
ohledu (napfiklad v noci)
Tepelna Uprava DELTA-T ANO NE
Automaticka predvolba ¢asu spusténi pristroje ANO NE
Bezpecnostni parni system, odtah pdary z varné komory na konci ANO NE
procesu
Béh ventilatoru nezavisly na topném télese ANO NE
Funkce zapareni vnitiniho prostoru s prodlevou v béhu ventildtoru ANO NE
Mozno§t’ blokace prednastavenych Uprav proti zneuZiti (pfepsani, ANO NE
vymazani)
P¥i automatickém cisténi spotfeba vody max. 35 litr(i na 1 cyklus ANO NE
Autodiagnosticky systém ANO NE




Vybaveni pfistroje: Hlavni vypinac ANO NE
Hygienické dvere varného prostoru s trojitym izolacnim zasklenim a ANO NE
aretaci polohy
Sonda teploty jadra s min. 4 méficimi zdnami s automatickou korekci

. . ANO NE
chybného vpichu
Systém pfi¢nych vsunll pro snadnou a bezpe¢nou manipulaci ANO NE
Bezpecnostni termostat prehrati komory ANO NE
Integrovanad ruéni sprcha s automatickym navijenim, integrovana ANO NE
funkce uzavreni vody a plynuléo davkova vody
Vykyvny kryci plech ventilatoru s rychlouzavéry ANO NE
Integrovana brzda ventilatoru pro bezpecnost obsluhy ANO NE
Automaticka reverzace ventildtoru ANO NE
Integrovany odlucovac tukl pro odstranéni cisténi tukovych filtr( a ANO NE
tim zlepSeni chutovych kvalit ptipravovanych pokrm(
KllkaVSJe'dnorvakym ovladam s funkci blokovani, s uzavienimpfi ANO NE
doraZeni dvefi
Bezdotykovy koncovy spinac dvefi ANO NE
Vnéjsi material nerez (1.4301), vnitfni komora z materidlu 1.4404 ANO NE
MoZnost navyseni kapacity pouZitim specialnich plech 530x540mm ANO NE
Moznost navyseni capacity konvetkomatu pfi regeneraci pouZzitim GN ANO NE
2/1
Vsuny ve tvaru U s vybranim pro usnadnéni vkladani GN ANO NE
Hygienicky provedeny, bezesparovy vnitini prostor pfistroje, ktery ANO NE
zajisti snadné provadéni sanitace pfistroje, se zaoblenymi hranami
Vnitini halogenové osvétleni odolné proti teplotnim Sokidim ANO NE
Tepelna izolace pfistroje musi byt provedena podle nejnové;jsich
predpist (technické predpisy pro nebezpecné latky, smérnice ANO NE
97/69/EG nebo Evropské komise) ze sklotextilni plsti
Dotykové tepl.max.70°C pfi hodinovém provozu s teplotou 270°C ANO NE
Moznost propojeni se stolnim PC pomoci rozhrani ANO NE
TFitroviiové automatické myti komory s individudlnim pfizpGsobenim
dle znedisténi komory, uzavieny Cistici cyklus zajistujici nizsi spotiebu
energie a vody, pouZiti specialnich kartusi uzavienych v ochranném ANO NE
voskovém filmu pro zamezeni pfimého kontaktu uZivatele s
prostiedkem a bez nutnosti davkovani
Napovéda v Ceském jazyce ANO NE

Pislusenstvi: WIFI panel - aktivni ANO NE
Podestavba pro konvektomat 6.1 (850mm) ANO NE
Vsuny 2/1 — pro rozsifeni kapacity pf¥i regeneraci na 12 x GN 1/1 nebo ANO NE
6x GN 2/1
Kompletni filtr BRITA Purity C 300 Quell ST ANO NE
Sada gastronddob v hodnoté 15.000,- v minimalnim mnoZstvi 15ks ANO NE

Dal3i poZzadavky: Doprava na misto urceni, instalace a zprovoznéni, zauceni obsluhy ANO NE

Umisténi: odlougené pracovisté MS Kpt. Jarose 6 XXX XXX

Cenova nabidka:

Celkova cena bez DPH

Hodnota DPH:

Celkova cena véetné DPH:




