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Technická specifikace a součásti dodávky
Upozornění : Tento list s označením možnosti ANO x NE je povinnou součástí nabídky uchazeče TECHNICKÁ SPECIFIKACE - “KONVEKTOMAT PRO ŠJ“
	Požadavek zadavatele
	Splnění požadavku (nehodící se škrtněte)

	Konvektomat
	

	Počet vsunů 20 velikosti GN 1/1 s roztečí 63 mm
	ANO
	NE

	Kapacita jídel na výdej 400-600
	ANO
	NE

	Zavážecí vozík kompatibilní
	ANO
	NE

	Orientace vsunů na šíři 
	ANO
	NE

	Horký vzduch 30 - 300°C,  Pára 30 – 130°C 
	ANO
	NE

	Kombinovaný režim 30-300°C, 
	ANO
	NE

	Řízení vlhkosti 0-100%
	ANO
	NE

	Regenerace potravin
	ANO
	NE

	Volba trvalého osvětlení (halogenové)
	ANO
	NE

	Klapka pro odtah přebytečné páry 
	ANO
	NE

	Pevná ruční sprcha umístěna na boku stroje
	ANO
	NE

	Trojité sklo rozevíratelné
	ANO
	NE

	Hladký ovládací panel dotykovým displejem bez knoflíků min 7“ 
	ANO
	NE

	Předem nainstalované programy – minimálně 100programů
	ANO
	NE

	Nízkoteplotní pečení 
	ANO
	NE

	Regulace rychlostí ventilátoru, min. 7rychlostí, reverzní ventilátory komory
	ANO
	NE

	Okamžité zastavení ventilátoru při otevření dveří
	ANO
	NE

	Konektor na připojení k PC (USB a LAN)
	ANO
	NE

	Automatický start
	ANO
	NE

	Vlastní diagnostický systém
	ANO
	NE

	Záznamník HACCP (paměť s možností uložení do PC) 
	ANO
	NE

	Automatické mytí a automatické odvápnění s práškovou chemií
	ANO
	NE

	Stroj z AISI 304 nemagnetická nerezová ocel
	ANO
	NE

	Chemická povrchová úprava varné komory s min 50mm tepelnou izolací
	ANO
	NE

	Bezesváré zaoblené rohy varné komory
	ANO
	NE

	Příkon minimálně 36 kW maximálně 38kW
	ANO
	NE

	Stroj umístěný na zemi s pracovní výškou do 1850mm
	ANO
	NE

	Vyvíječ páry bojlerový s automatickým přechodem do injekčního režimu v případě neočekávaného výpadku bojleru 
	ANO
	NE

	Rozměry s tolerancí 5% - (š/v/h) – 950 x 1820 x 830 mm
	ANO
	NE

	Software do PC pro správu HACCP a programů (zdarma aktualizace)
	ANO
	NE

	Další součásti dodávky

	Gastronádoby kompatibilní s velikostí zásuvu konvektomatu - 10 ks smaltovaný plech na pečení velikost GN 1/1 hloubka mm 65 mm.
	ANO
	NE

	Prášek či tablety jako čistící prostředek určený pro dodávaný konvektomat s automatickým mytím – celkové množství na 100 mycích cyklů.
	ANO
	NE

	Automatická úpravna vody – změkčení vody (tablety  či náplň soli) + zásoba soli na 10 dávek
	ANO
	NE

	Další služby v ceně

	Dopravy, stěhování.
	ANO
	NE

	Zapojení na připravený rozvod elektřina a vody + základní 2h školení.
	ANO
	NE

	Zaškolení odborným kuchařem od výrobce v provozu
	ANO
	NE

	Zajištění rychlého regionální servisu do 24h od nahlášení poruchy s certifikátem o odborném zaškolení ne starším než 12 měsíců.
	ANO
	NE

	Pozáruční odborný servis.
	ANO
	NE

	Dostupnost a garance náhradních dílů v Českého republice.
	ANO
	NE

	Zdarma aktualizace programů a softwaru konvektomatu.
	ANO
	NE

	Návod na obsluhu a prohlášení o shodě (CE) 
	ANO
	NE

	Dopravy, stěhování.
	ANO
	NE



Název, označení dodávaného konvektomatu: 
……………………………………………………………………………………………………………………….

Celková cena bez DPH:……………………….
Celková cena s DPH:………………………….


V …………………………….. dne  ………………    		        ……………………………..
								            podpis oprávněné osoby
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